Menu de Février 2025

Lundi 03 Février Mardi 04 Février Jeudi 06 Février Vendredi 07 Février
Betteraves/Mais Carottes rapées Salade de riz /Thon Potage de Iégumes
Escalope de porc Boulettes végétariennes Steak haché Poisson

Compote de pommes | Semoule sauce tomate Haricots verts Gratin dauphinois
Crépes Fromage Liégeois bio Fromage
Fruit/biscuit Fruit
Vacances scolaires Du 10 Février au 23
Février
Lundi 24 Février Mardi 25 Février Jeudi 27 Février Vendredi 28 Février
Salade/Surimi Potage de légumes Betteraves/Carottes Potage de légumes
Pates bolo Omelette Escalope de poulet Poisson
Gruyere Pommes rissolées Haricots verts Riz
Salade de fruits frais Flan patissier Gateaux au yaourt Fromage

Compote de pommes

Viande d'origine francaise local, légumes bio local et certains produits issus de l'agriculture
biologique.

Quualité des menus en 2023

17 % durables et de qualité (hors bio)
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